42€ ( vin non compris)

Mise en bouche
Mousseline de chou-fleur a la truffe d'été,
Anguille fumée.

Tartare aux 2 saumons
Brunoise de truffe d'été, mousseline truffée.

Echine de porc noir de Bigorre confit a basse température
Buisson de pomme de terre Sarladais,
beurre truffé ""'melanosporum’'.

Camenbert de bufflonne a I'Aestivum",
salade roquette et huile truffée.

Entremet ganache chocolat blanc truffé, biscuit sablé,
coulis caramel au beurre demi sel, craquelin aux noisettes.

Repas servi dans la salle du complexe de Vinassan & 13h (ouverture des portes & 12h45). Le vin
pourra étre acheté auprés des producteurs présents au marché, a l'extérieur immédiat de cette salle.

Date limite d'inscription ; samedi 8 juin 2024.

Le réglement doit étre effectué avec celle-ci, par cheque libell€ a I'ordre de Michel Sagnes et
adressé par courrier ou déposé & : Marché de la truffe et des saveurs , mairie de Vinassan, 9 rue
Jean Jaures 11110 VINASSAN

Une confirmation de réception et les tickets de réservation vous seront envoyés en retour.

Contact : cadosl13466@orange.fr ~ Téléphone : 07.84.23.67.84
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Nombre de repas :........... B ... €.



